HENNY IPENNY

Engineered to Last”

F5 Quick Reference

Scan code to see
videos of these
procedures and more!

Operation

Turn main power switch @ on.

Verify basket rests ( | ) and baskets ( J ) are clean and in place.
Verify oil is filled to lower level indicator .

Fill vat if needed.

Menu > Oil & Filter > Fill Vat > Fill Vat from
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Fill vat fr/([)\m
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Drain Pan JiB Manual Fill

% - Tap oil icon to access
Express Filter from

most menus.

- Tap Express Filter when prompted
- Select Filter as often as possible to
» Extend oil life Express Filter
» Avoid unclogging the drain )
- Reset oil filter percentage

» Keep product quality high taire e gt By
» Avoid nuisance E-10 high limit errors tapping Express Filter.

When Check JIB displays:

1. Pull JIB out from under the fryer

2. Remove JIB tube from empty JIB

3. Open and remove seal from new JIB
4. Insert JIB tube into new JIB

5. Push JIB under fryer and close door

Set up Dual Language

- Swipe up to reveal the quick action dock then tap the ECO mode button.

Scan the QR code in the upper right corner to view videos of these procedures
and more.

WARNING!

A WARNING! Burn Risk! Oil and surfaces of fryer and filter pan are hot.
Wear PPE when performing cleaning and maintenance procedures.

Before operating the fryer, read and understand the complete operation manual that is supplied
with the unit paying close attention to all safety messages.

n
(IR

Troubleshooting

(located on front of fryer @)
« Allow motor to cool for 20 minutes
- Press reset button

(The high limit switch @ is accessed by opening the corresponding door)
- Express filter the vat (clean all crumbs from vat)

« Allow oil to cool 20 minutes

- Reset }Eglimit by opening the door below the vat and pressing the reset
switch

Note: There is a control reset switch next to the high limit reset @ Use this in the event of a frozen control.

Maintenance

1. Perform Daily Maintenance Filter on each vat
menu > oil & filter > daily maintenance filter

2. Remove and clean basket hanger( H ), basket rests( | )and
baskets( J ).

3. Perform daily filter pan maintenance @ and install basket
hanger(H ).

4. Clean exterior of fryer.

Throughout the day
Empty crumb basket as needed (G1.)

Once per day

1. Clean and dry filter pan.

2. Replace filter (G2). G1
3. Lubricate O-rings (G3).

Every 90 days
Replace O-rings x3 (G3). G2
175860 (10 pack)

G3

1. To turn off a vat, swipe up to reveal the quick action dock then tap
the power button.
2. Turn main power switch @to the off position to turn fryer off.

Set up Dual Language

- Test and replace oil based on restaurant guidelines
- Perform Deep Clean procedure after changing oil
- Tighten Element Guard every 90 days

Scan the QR code in the upper right corner to view videos of these
procedures and more.
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tymi procedurami
i nie tylko!

FERINY IPENNY F5 Skrocona instrukcja obstugi s tay

Engineered to Last”

Obstuga Konserwacja

1. Wiacz gtéwny wiacznik zasilania .
2 g’ v . . @ . . L 1. Wykonaj codzienne filtrowanie konserwacyjne dla kazdej kadzi
2. Sprawdz, czy podporki (1 )ikosze () ) sq czyste i na swoim miejscu. menu > olej i filtr > codzienne filtrowanie konserwacyjne
3. Sprawdz, czy olej jest napetniony do dolnego wskaznika poziomu . Wyjmij i wyczyéé wieszak kosza (), podpérki kosza (1) i kosze ()
4. Napetnij kadz w razie potrzeby. ’ ' ’
peint . P . y . . . I 3. Przeprowadz codzienng konserwacje miski filtra @ i zamontuj wieszak
Menu > Olej i filtr > Napetnianie kadzi > Napetnianie kadzi z K "
osza b

4.  Wyczysc zewnetrzna strone frytownicy.
Napetnianie kadzi z

Miska Zbiorcze Pojemnik w Napetnianie
spustowa kartonie reczne

Wielokrotnie w ciagu dnia
W razie potrzeby opréznij zbiornik na okruchy (G1).

E Raz dziennie
1. Oczys¢iwysusz miske filtra.
2. Wymien filtr (G2). G1

- Stuknij ikone oleju, aby
uzyskac dostep do menu 3. Naoliw o-ringi (G3).
Filtrowanie ekspresowe z
wiekszosci menu.

Co 90 dni

Wymien 3 o-ringi (G3). G2

175860 (10 szt.)

« Stuknij Filtrowanie ekspresowe po
wyswietleniu monitu
- Wybierz Filtrowanie tak czesto, jak to

mozliwe
» Wydtuz zywotnosc oleju cHpresone
» Unikaj zatkania od.piyvlv’u - Zresetuj procent filtra oleju, G3
» Utrzymuj wysokg jakos¢ produktu zanim zaczniesz pracowac,
» Unikaj uciazliwych btedéw goérnej wybierajac Filtrowanie
granicy E-10 ekspresowe.

OSTRZEZENIE! y

Po wyswietleniu komunikatu Sprawdz pojemnik w 2 OSTRZEZEN|E! Ryzyko oparzenia! Olej i powierzchnie frytownicy i miski filtra sg gorace. akji, a nastepnie dotknij przycisku zasilania.

kartonie: . o I B . : : : 2. Ustaw gtéwny wytacznik zasilania w potozeniu WYL., aby
W e e e geee) (iaian Podczas wykonywania procedur czyszczenia i konserwacji nalezy nosi¢ srodki ochrony osobiste;j.

2. Wyjmij rurke pojemnika z pustego pojemnika w
kartonie

3. Otworz i zerwij piecze¢ z nowego pojemnika w

kartonie

4. Wt6z rurke pojemnika do nowego pojemnika w kartonie

5. Wepchnij pojemnik w kartonie pod frytownice i zamknij drzwiczki D iagn O StYI(a U Ste re I(

Aby wytaczy¢ kadz, przesun w gore, aby wyswietli¢ dok szybkich

wylaczyc frytownice.

Przed uruchomieniem frytownicy nalezy przeczytac i zrozumie¢ peing instrukcje obstugi dostarczong
wraz z urzadzeniem, zwracajac szczegdlng uwage na wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa.

O

i

(znajduje sie z przodu frytownicy @)
+ Pozostawic¢ silnik do ostygniecia na 20 minut

Skonfiguruj podwajny jezyk

» Nacisnac przycisk resetowania

. . . - ) o . « Przetestuj i wymien olej zgodnie z wytycznymi restauracji
(Dostep do wytacznika krancowego @ jest mozliwy po otwarciu odpowiednich drzwi)

- Wykonac filtrowanie ekspresowe kadzi (oczyscic z niej wszystkie okruchy)

Skonfiguruj podwaojny jezyk - Pozostawic olej do ostygniecia na 20 minut + Dokrecaj ostone elementu co 90 dni.

- Zresetowac gérny limit, otwierajac drzwi ponizej kadzi i naciskajac przetacznik resetowania @ Ze§k?’;;(lf kod QR w prawym gdrnym rogu, aby zobaczy¢ filmy z tymi procedurami
i nie tylko.

- Po wymianie oleju wykonaj procedure doktadnego czyszczenia

« Przesun w gore, aby wyswietli¢ dok szybkich akgji, a nastepnie dotknij
przycisku trybu ECO.

Zeskanuj kod QR w prawym gérnym rogu, aby zobaczy¢ filmy z tymi
procedurami i nie tylko.

Uwaga: Obok przycisku resetowania gérnej granicy znajduje sie przetqcznik resetowania sterowania @ Uzyj tego w przypadku zawieszenia sie elementéw sterowania.
FMO08-984A
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